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Essig Infos
Fragebogen Filtration

Anschrift

Name

Stral’e / Postfach
PLZ / Ort

Land
(Ihre Angaben werden streng vertraulich behandelt)

1. Rohmaterial

Essig: Spritessig Rotweinessig Weisweinessig
Apfelessig Balsamico-Essig Spezialitdtenessig
Molkeessig Reisessig Dattelessig
Kokosnussessig Bieressig Melasseessig

Anderes Produkt/Feed:

Erforderlicher Cut-Off: 0,5 um 0,2 um 0,1 um

Anderer: pm

Anderer: Dalton (Ultrafiltration)
Soll die Anlage als Vorfiltration dienen: ja nein

Wenn ja, wie sieht die Vorbehandlung aus:

2. Volumenstrome

Permeat (Filtrat): L/24h Liter in Tagen
Batch-Filtration kontinuierliche Filtration
Betriebsweise [h]: 24h 10h Andere
Tage in der Woche (Mo.-Fr.): 1 2 3 4 5
Andere
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Muss die Anlage sterilisierbar sein (SIP): ja nein
Soll das Permeat in den Prozess zurlckgefihrt werden? ja nein
Soll das Konzentrat in den Prozess zurickgefuhrt werden? ja nein

3. Physikalische Angaben

pH - Wert:

Betriebstemperatur: °C
Auslegungstemperatur: °C
Viskositat : mm?/s
Trockensubstanz (TS): %
Bakterientrockenmasse (BTM): gl

Welche Substanzgruppen sind noch vorhanden (so weit wie mdglich)?

Wurden bereits Filtrationsversuche mit dem Medium durchgefiihrt? ja nein
Wenn ja, mit welchem Ergebnis/Verfahren
(z.B. Betriebsweise, Permeatmenge, Cut Off, Reinigungsmdoglichkeiten, verwendetes Modul usw.)?

4. Sonstiges:
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