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Essig Infos
Die Schonung des Essigs mit Fribenton

Die Essidfiltration geschieht heute bereits weitgehend
mit Crossflow - Filtern von Frings. Die Griinde sind:
Arbeitsersparnis, minimale Verluste an Essig und weder
Filtermasse noch Schdénungstrub, die entsorgt werden
mussen.

Es gibt jedoch immer noch Essigsorten, bei denen eine
Schdnung mit Fribenton vom Kunden gewlinscht wird,
sei es um die Cross-Flow-Filtration zu erleichtern oder
um die Lagerstabilitdt des Essigs zu erhdhen. Die im
Essig enthaltenen Kolloide und ebenso die Essigbakterien
besitzen eine elektrische Ladung, die verhindert, daf’
sich die Trubstoffe in einem annehmbaren Zeitraum
absetzen. Hier schafft Fribenton wirksame Abhilfe.
Fribenton ist eine fir die Essigschénung speziell
behandelte Bentonit-Art mit der Eigenschaft, die erwahnte
Ladungskapazitat zu neutralisieren. Es ist durch die
grof3e Oberflache seiner Teilchen befahigt, alle Trubstoffe
an sich zu binden und zu Boden zu reif3en. Fribenton
eignet sich zur Klarung von allen Essigarten wie z.B.
Wein,-Spezial,- und Spritessig.

Bestimmung der notwendigen Fribenton - Menge
Da der Gehalt an kolloidalen Trubstoffen im Essig nie
gleich ist, mul3 man die fur eine einwandfreie Schénung
erforderliche Menge Fribenton durch einen Vorversuch
ermitteln. Dazu bereitet man eine kleine Menge Fribenton-
Lésung im Verhaltnis 1:20, d.h. 1g Fribenton auf 20 ml
heil3es (ca. 70°C) Wasser, ruhrt gut durch und laf3t die
Lésung 4 - 6 Stunden unter mehrmaligem Umrihren
stehen, bis sie ganz glatt und klumpenfrei ist.
Entsprechend untenstehender Tabelle gibt man in
numerierte schmale 200 ml Becherglaser je genau 100ml
des zu schénenden Essigs. Dann 1at man unter
gleichzeitigem Umriihren oder Schwenken (nicht
Schutteln) eine mit der Pipette genau abgemessene
Menge Fribenton-Lésung zuflieRen, wobei die
Pipettenspitze in die Flisssigkeit eintauchen muf}.
Andernfalls kommt es zu tropfenférmigen
EinschlieBungen der Fribenton-Losung in einer Hulle
aus geflocktem Trub, wodurch das Fribenton nicht zur
Wirkung kommt.

Nach Zugabe der Lésung riihrt man noch ca. 2 Minuten
und wartet ab, wie die Schdnung ansetzt. Nach einigen
Stunden zeigt sich, wie die Klarung angegriffen hat.
Méchte man die wirksame Konzentration nun noch weiter
eingrenzen, kann man eine zweite Versuchsreihe im
Bereich der wirksamen Konzentration anschlief3en.

(Beispiel: Probe 3 noch triib, Probe 4 klar => 2. Versuch
mit 1,5-1,6...2,0ml).

Probe Zugabe in ml entspricht
Ansatz-Nr.  (Fribenton 1:20) Kg/1000 | Essig
1 0,5 0,25
2 1,0 0,50
3 1,5 0,75
4 2,0 1,00
5 3,0 1,50
6 4,0 2,00
7 5,0 2,50
8 6,0 3,00

Fir den Grofdversuch wird die Fribenton - Menge
verwendet, welche gerade ausreicht, einen vollkommen
blanken Essig zu erzielen.

Fribenton - Schénung von GroRmengen

Man I6st die so errechnete Fribenton-Menge 1:20 in
heilem Wasser (ca. 70°C / auf keinen Fall in Essig) in
einem Behalter mit Rihrwerk auf. Die Mischung muf}
mindestens 6 Stunden vor Gebrauch vorbereitet werden,
wenn mdglich am Vorabend. Man betatigt das Riuhrwerk
so lange, bis man eine glatte, klumpenfreie, milchige
Lésung erhalt.

Die Schénung wird zweckmaRigerweise in einem
mdglichst hohen Tank durchgeflihrt. Die gute
Durchmischung ist ausschlaggebend fir den Effekt jeder
Schoénung. Daher benutzt man zum Mischen des
Tankinhaltes den Frings-Luftstolimischer (siehe Prospekt
Luftstomischer), der in der Lage ist, auch gréere Tanks
von 15.000 - 80.000 I ( 4.000 - 21.000 Gallonen) in 10
- 20 Minuten einwandfrei zu mischen. Man schaltet den
LuftstoSmischer ein, um den Tankinhalt in Bewegung zu
bringen und lal3t langsam Uber ein Kunststoffrohr, am
oberen Ende mit Trichter versehen, die Fribenton-
Lésung nach unten (Tankboden) flieRen, wobei das
Mischen nicht unterbrochen werden darf. Ist die ganze
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Fribenton-Menge eingefihrt, mischt man je nach
Tankgrésse noch 5 - 10 Minuten weiter.

Das Fribenton mit den Trubstoffen beginnt nun langsam
sich abzusetzen, und nach ein bis mehreren Tagen kann
der blanke Essig Uber den oberen Hahn abgezogen
werden. Je langer man den mit Fribenton geschonten
Essig lagern lat, desto geringer ist das Trubvolumen.
Da im Trubrest Essig enthalten ist, empfiehlt es sich,
diesen Uber Tucher abzufiltrieren und den Tank
anschlielfend zu reinigen.

Essige, die mit Fribenton geschdnt werden, sollen nach
Maoglichkeit abgelagert sein. Spritessig soll mindestens
6 Tage, Wein-, Cider- Fruchtessig mindestens zwei
Wochen lagern. Langere Lagerung des Essigs wirkt sich
dahingehend aus, daf weniger Fribenton zur Klarung
notwendig ist..

Wichtige Hinweise

« Abzuraten ist von einer Durchmischung mittels
Pumpe unter gleichzeitiger Einflihrung der
Fribenton-Milch. Da dabei in fast allen Fallen
weder eine ordnungsgemafe Durchmischung
noch eine zeitlich und raumlich einwandfrei
verteilte Einfihrung der Fribenton-Milch
gewahrleistet ist, ist entweder der Effekt der
Schoénung nicht vollstandig oder der Verbrauch
an Fribenton zu hoch.

» Die Klarung mit Fribenton entfernt lediglich den
vor allem sehr schwer zu beseitigenden
kolloidalen Trub, nicht jedoch Uberschissige
Metalle (Eisen, Kupfer) oder Uberschissiges
Tannin, so daf% im Falle des Vorhandenseins
grolerer Mengen solcher Stoffe diese durch
gesonderte MaRnahmen entfernt werden
mussen.

- In seltenen Fallen kann es notwendig sein,
Obstessige mit einer kombinierten
Schénungsmethode, z.B. Gelatine-Fribenton
oder Hausenblase-Fribenton zu behandeln. Man
fUhrt zuerst die Gelatine- oder
Hausenblaseschdnung durch, wartet einige
Stunden und macht dann die Nachschénung mit
Fribenton.

Essig, der schon kurz nach dem Ausstol} geklart
werden soll, muf} 2 Tage vor der Klarung mit
10g Kaliumdisulfit (= ca. 5g SO2) auf 100 Liter
Essig vorgeschwefelt werden. Dabei ist die
landerspezifische Gesetzgebung zur
Schwefelung von Essig zu beachten.
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